


ant ipasti
start e rs

CALIGO A TUTTO TONDO 
Sfere con acciughe, con sarde e  con merluzo su salsa Tsatziki *
Anchovy, sardine and cod spheres on Tsatziki sauce

GNOCCO
al vapore fritto con salumi e formaggi locali
Steamed dumplings fried with local cold cuts and cheese

MINIFLAN
di porro e patate su crema di zola
Leek and potato miniflan on gorgonzola cream

BRANDACUJUN
con panissa fritta  
Octopus tentacle in kataifi dough with agropic sauce

INSALATA
di mare del Caligo
Seafood salad
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3-4-7-12



pr imif irst cousre
RAVIOLO
ripieno di fagiolini e patate al pesto 
Ravioli with green beans and potatoes with pesto

SPAGHETTO
quadrato alle vongole
Square spaghetti with clams

TAGLIATELLA
integrale al sugo di triglia
Whole wheat tagliatella with mullet sauce

RISOTTO
Cacio e pepe con carpaccio di gambero viola
Cheese and pepper risotto with purple prawn carpaccio

RAVIOLO
piramidale di zucca con crema di Sanste e briciole di focaccia
Pyramidal pumpkin ravioli with "Sanste" cream and focaccia crumbs
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1-3-7



f ish main cousres e condi d i  p es c e
FRITTO
misto di pesce del Caligo
Mixed fried fish

ORATA o BRANZINO
alla ligure, al sale o ai ferri
Grilled or salted sea bream or with potetoes and olives

OMBRINA
cotta a bassa temperatura su salsa al Toccu 
Meagre cooked at low temperature on Toccu sauc

GRIGLIATA
di pesce e crostacei con verdura alla griglia
Grilled fish and shellfish with grilled vegetables 
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27

1-2-4

4-9-12

4-8-12

2-4



meat  main cousres e condi d i  carne
GUANCIA
di manzo brasata con polenta grigliata
Braised beef cheek with grilled polenta

FILETTO
di maialino bardato allo speck con patata soffice 
e chutney di arancia 
Fillet of pork rolled on speck with puffed potato and orange chutney 

20

18

9-12

12



contornisid e  d ish
Insalata mista
Mixed salad

Verdura alla griglia 
Grilled Vegetables

Patatine fritte
French fries

5

5

6



per  concluder e  iu dol c ez zadesser t
CREMA CATALANA
al nocciole
Crème brulee with hazelnuts 

IL NOSTRO TIRAMISÙ 
Our Tiramisù

TORTINO
al cioccolato al 62% con cuore caldo ai lamponi
62% chocolate cake with warm raspberry heart

APPLE-PIE
su crema inglese 
Apple-pie on English custard

CAPPUCCINO CROCCANTE
Crispy cappuccino with coffee mousse and meringue brittle

6

6

7

6

6

1-3-7

3-7-8

1-3-7

1-3-7

3-7



in cuc ina Exe cut iv e  Chef
DanieleMarrocu



CALIGO RAPALLO
Lungomare Castello , 2 - 16035 Rapallo (GE)

Tel. 0185 271617 - email: info@caligorestaurant.it

Apertura / open:

12:30 - 14:30 / 19:30 - 22:30  
(tutti i giorni - everyday)

@CaligoRapallo
 

caligo_rapallo
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