
 

 

     Menu di Capodanno – aspeƩando il 2026 
Entrée 

Piccola entrée di benvenuto (1) 

Antipasto  
 

Gambero* croccante su crema di piselli, aglio nero e mandorle (1,2,7) 
 
 

Primi  
 

Risotto viola con pecorino, pere e nocciole tostate (7,9,12) 
 
 

Ravioli di branzino su crema di crostacei* e porro croccante (1,2,3,7,12) 
 
 

Secondo  
 

Trancio di ombrina arrostita su crema al topinambour e royal di patate (4,7) 
 

Dessert   
 

Tortino alle mandorle e cioccolato in doppia consistenza, con cuore al mandarino                       
e lingua di gatto agli agrumi (1,3,7,8) 

 
In abbinamento  

Acqua mineralizzata, Sauvignon azienda agricola La Ginestra, Spumante extra dry Donna 
Sofia azienda agricola Pietro Gazzola, caffè 

 
 

 90.00 € per persona 
 
 

Allergeni: Entrée 1 – Antipasto 1,2,7 – 1° Primo 7,9,12 – 2° Primo 1,2,3,7,12 – Seconda portata  4,7 - Dessert 1,3,7,8 
ALLERGENI: (1) CEREALI – (2) CROSTACEI – (3) UOVA – (4) PESCE (5) ARACHIDI – (6) SOIA – (7) LATTE E DERIVATI – (8) FRUTTA A GUSCIO (9) SEDANO – (10) 

SENAPE – (11) SEMI DI SESAMO – (12) ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI – (13) LUPINI – (14) MOLLUSCHI 
 *alimenti surgelati 



 

 

      
New Years Eve Supper awaiting 2026 

 

Starter 

Small welcome starter (1) 

Appetizer 

Crispy shrimp* on pea cream with black garlic and almonds (1,2,7) 

First courses 

Purple risotto with pecorino cheese, pears and toasted hazelnuts (7,9,12) 

Sea bass ravioli on a cream of shellfish and crispy leek (1,2,3,7,12) 

Main course 

Roasted sea bass fillet on Jerusalem artichoke cream and royal potatoes (4,7) 

Dessert 

Almond and chocolate cake in double consistency, with a mandarin heart and a mandarin cat's tongue 
biscuit (1,3,7,8) 

 

Paired with demineralized water, Sauvignon Collio white wine from La Ginestra farm, sparkling wine Donna 
Sofia extra dry from Pietro Gazzola farm, coffee 

 

€90,00 per person  

Allergens: Entrée 1 – Appetizer 1,2,7 - First courses 7,9,12 - First course 1,2,3,12 - Main course 4,7 - 
Dessert 1,3,7,8 

 

ALLERGENS: (1) CEREALS – (2) CRUSTACEANS – (3) EGGS – (4) FISH (5) PEANUTS – (6) SOY – (7) 
MILK AND DAIRY PRODUCTS – (8) NUTS (9) CELERY – (10) MUSTARD – (11) SESAME SEEDS – (12) 

SULFUR DIOXIDE AND SULPHITES – (13) LUPINS – (14) MOLLUSCS 

*frozen foods 

 


